DELAUNAY

RESTAURANT

ARRILUGE

GETXO0-BILBAO




Entrées

Jambon ibérique de bellota coupé au couteau avec toast de pain ala tomate ........ccoceveeeeeeeeceeeeeenne 38€

et huile d’olive vierge

Anchois en salaison avec hUile d’0lIVE VIEIZE .......oovcveeieveeiieeetceeeeeeeeeeecteeeteeee ettt se s esesennes 32€
Homard en salade, sur tartare de pomme verte, émulsion de vinaigre de Modene .........cccoeveveveunee.e. 40€
et salade liquide de légumes et herbes biologiques

Foie mi-cuit avec sauce au chocolat blanc et croustillant d’amande ........o.oeeeeeeeeeeeeeveeeeneeeeeeeeeeeeenns 34€
Caille marinée en salade, quinoa, jeunes pousses et pickles de SAISON ....ovvvevveveveeeeeeeeeeeeee e, 30€
Légumes biologiques de notre ferme Km-o “Ibarra Baserria® sur créeme de pomme ............c.c.oveee.... 40€
de terre et jus lié de viande

Kokotxas de merlu grillées a la plancha sur crabe araignée mijoté et son pil-pil ........cccooveiervennnes 40€
Riz socarrat aux poissons et fruits de mer avec voile de gambas rouges et aioli .........cceeeeveiveeveninnenne 34€
Fruits de mer (sélection du meilleur produit du jour qUAlIEE-PIiX) .....ocooeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee M/P
Haricots blancs de la huerta navarra mijotés avec 1apin déSOSSE ... iieeieeveeeeeeeeeeeee e 32€
Poissons

Morue en pavé, épinards truffés et émulsion de PIZNONS .......coveveviueveeciereieeeeeee e 35€
Poissons (sélection du meilleur produit du jour qUAlitE-PIriX) ......cccceeeeeeeeeereeereeeeeeeeesse e M/P
Viandes

Cote de boeuf de bétail mature “Baserria Km-o” avec garniture de SaiSON ........cveeeeeevevveeeveveeeeeencnne. 80€/Kg
Filet de beeuf de bétail mature grillé au feu de bois, avec toast de pOMME ........c.eeeeveveeeeeveveeeceeeeeenenne. 38€
de terre et bacon, purée vanillée d’abricots secs

Presa ibérique de bellota, purée de patate douce et fruit de 1a PASSION .....coeveeeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeennes 35€
Ravioli de canard et son bouillon lié sur purée de champignons NOITS ......ccoceeeveveueeeeveeeeeeeeeeeeeeeeene 33€
Pigeon de Bresse roti et reposé, faux risotto de blé et purée de betterave ...........oooeeeeeeeeeeeeeeececnnne. 38€
Filet de chevreuil grillé a la plancha avec duxelles ibériques de champignons .........cceeeeeeeevevennce. 38€
et purée de chataignes

Desserts

Dégustation de crémes glacées artisanales élaborées chez Delaunay ..........occeeeeeeceveeeeeeeveenenenens 15€
Tarte maison au fromage caillé avec Creéme SIACEE ...t 15€
Brioche perdue caramélisée avec creme glacée d'intXaur SAILSA ........ooveveeeeveeeeeeeeeiececeeeeeeee e 20€
Poires au vin rouge de Rioja avec creme glacée au lait de DrebiS . 15€
Chocolat pris avec sauce al’'orange et creme glacée de courge rotie .o 15€
Fromages (sélection de fromages du MONAE) ........c.ovoveueveveeiveeiiieeeeeeeeeeeeereeee et sesesns 30€

Menu Iradition Benat Ormaetxea 906
Apéritif

Foie mi-cuit avec sauce au chocolat blanc et croustillant d’amande
Caille marinée en salade, quinoa, jeunes pousses et pickles de saison
Poisson du jour (meilleur produit de la péche du jour) avec garniture

Ravioli de canard et son bouillon lié sur purée de champignon noir

Melon, concombre et menthe
Brioche perdue caramélisée avec creme glacée d’intxaur saltsa

Mignardises

Menu Innovation Benat Ormaetxea 1366
Apéritif
Foie mi-cuit, sauce au chocolat blanc et croustillant d’amande
Saumon mariné maison, ajoblanco de coco et creme de betterave
Gambero Rosso, écume de ses coraux et jus de pieds de porc ibériques

Jaune d’ceuf de poules élevées en plein air a basse température
avec mousse de champignon et copeaux de fromage Iraty

Tagliatelles de calmar géant, sa réduction et croustillant de son encre
Kokotxas de merlu grillées a la plancha sur crabe araignée mijoté et son pil-pil
Ravioli de canard et son bouillon lié sur purée de champignon
Presa ibérique de bellota, purée de patate douce et fruit de la passion
Melon, concombre et menthe
Chocolat pris avec sauce al’'orange et creme glacée de courge rotie

Mignardises

Déclaration des allergenes

Conformeément au reglement (UL No. 1169/2011 relatif a I'information des consommateurs sur les denrées
alimentaires, cet établissement met a votre disposition des informations sur la présence dallergenes dans
nos produits. Veuillez vous adresser a notre personnel pour toute information complémentaire.




